ITIOBAP
IIporpamma npogeccuoHaJIbHOro 00y4eHus no npogeccun «Ilopap»
[Iporpamma mnpeanasHaueHa [Uisi TeX, KTO paboTaeT MOBApoOM MU
IIOMOIOIHUKOM IIOBapa, HO HC HMMCCT COOTBCTCTBYIOIICIO JOKYMCHTA, WU KTO
X04eT paboTaTh MO AAHHON Mpodeccuu.
"

f

< Heaso mnporpamMmmel SBIIAETCS
44| KOMIUIGKCHOE  OCBOCHHE  MNPAKTUYCCKHX
HaBbIKOB Tpodeccun «IloBapy.

[Iporpamma kypca B o0beme 203  wyaca  pazpaboTaHa BeayIIUMH
MPErnoJIaBaTeNis MU - CHEIHAINCTaMH B 00JIaCTH TMOBAPCKOTO Jiefia ¢ OOJIbIINM
OTIBITOM Pa0OTHI.

3aHATUS TPOXOMAST B CHEHUATBHO OOOpPYJAOBaHHOM Y4eOHOM KaOuHETe
«TexHONOTUN TMPOAYKIIMK OOIIECTBEHHOTO MHUTAHUS» U « YUYeOHOW KyXHU
pecropaHa ¢ 30HaMU JIJI1 IPUTOTOBJICHUS XOJOAHBIX, TOPSIYMX OJII01, KyJTMHAPHBIX
U3JIENUH, CIIaIKUX OJII0/1, IECEPTOB U HAIIUTKOBY.

B pe3ynbTaTe 0CBOCHHS MPOTPaMMBI CIIYIIATEH HAYYUTCS:

— TIPUTOTABJIMBATH KAYECTBEHHBIE OJIF0/1a U HAITUTKH,

— NPUMEHSTh PErJIAMEHTBl, CTAHJIAPThl U HOPMATUBHO-TEXHHUYECKYIO
JIOKYMEHTAIUIO MIPU MIPOU3BOJICTBE OJII0]] U HAITUTKOB;

— HCHOJIb30BaTh TEXHOJOTMYECKOEe OOOpYyJOBaHUE, MPOU3BOJCTBEHHBIN
WHBEHTAPb, HEOOXOIUMBIN B MPUTOTOBJICHUH OJFO]T ¥ HAITUTKOB.

3akoHYMB OOy4YeHHE, Bbl TOJYyYHUTE BCE 3HAHUS, HEOOXOIUMBIE IS
CIEIUAINCTa MOBAPCKOTO JleJla U CMOXETE HAyYUThCS BKYCHO, TOTOBUTH  JJIsi
ceOst, ISl CBOMX POAHBIX HJIM  HAWTH  HMHTEPECHYIO paboTy C BBICOKUM
3apabOTKOM.

Ilo oxoHYaHMM OOy4YeHHs] CJAYLIATEASIM  BbIAAETCH CBHIETEJbCTBO
YCTAHOBJICHHOT'0 00pa3ua.




KOHAUTEP
IIporpamma npogeccuoHaJIbHOro 00y4eHus no npodeccun «Konaurep»
[Iporpamma mipeaHa3HadeHa IS TEX, KTO padOTaeT KOHAMTEPOM WIIH
IMOMOIIHUKOM KOHJIHUTCPA, HO HC MMCCT COOTBCTCTBYIOIMICIO JOKYMCHTA, WUJIM KTO
X04eT paboTaTh 10 JaHHOU Mpodeccun.

T

Leabio mporpaMmbl sIBISIETCS
KOMIUTIEKCHOE OCBOCHHUE MPAKTUYECKUX
HaBBIKOB npodeccun «Konaurepy.

[Iporpamma kxypca B o0beme 144 wuaca pa3paboTaHa BeayIIUMHU
IpenoAaBaTe/siMi - CHeHATUCTaMH B 00JIaCTH KOHAUTEPCKOTO Jeia ¢ OOJIbIINUM
OTBITOM PabOTHI.

3aHATHA TOPOXOAAT B CHEIHUAIBHO OOOpPYAOBaHHOM Y4eOHOM KaOuHeTe
«TexHONOTUN TPOAYKIMK OOIIECTBEHHOTO MUTAHUS» H «YYeOHOW KyXHU
pecTopaHa ¢ 30HaMU JUIsl IPUTOTOBJIEHHS XOJIOIHbIX, TOPSUUX OJIIO/, KyJIMHAPHBIX
U3JICINNA, CITaKUX OJFOM, ECEPTOB M HAITUTKOBY.

B pe3ynbTaTe 0CBOCHHUS MPOTPAMMBI CIIYIIATEIH HAYYUTCS:

— M3rOTaBIIMBAaTh TECTO, MONY(}HaOpPUKATHI, KOHAUTEPCKYIO M IIOKOJAIHYIO
IPOLYKLNH;

— NPUMEHSTh pPErVIAMEHTHI, CTAaHIAPThl W HOPMATUBHO-TEXHHYECKYIO
JOKYMEHTALUIO, HCIOJIb3YEMYIO OpU TPOU3BOJACTBE KOHAUTEPCKOW U
IOKOJIaTHOW NPOIYKIUH;

— HCHOJIb30BaTh TEXHOJOTHYECKOE OOOpYyJOBaHUE, MPOU3BOICTBEHHBIN
WHBEHTAPb B KOHJUTEPCKOM IIEXE.

3aKkoHUMB OO0y4YeHHE, Bbl MOJIYYUTE BCE 3HAHUSA, HEOOXOAMMBIE IS
CHEIHAICTa KOHIUTEPCKOTO JIea U CMOXETE IMOpaaoBaTh Apy3ed M OIU3KHX
HEMOBTOPUMBIMHU JIeCEpTaMU WM HANUTH HMHTEPECHYI0 pPabOTy C BBICOKUM
3apabOTKOM.

Ilo oxoHYaHMM OOy4YeHHs] CJAYLIATEASIM  BbIAAETCH CBHIETEJbCTBO
YCTAHOBJICHHOT'0 00pa3ua.




	Программа предназначена для тех, кто работает поваром или помощником повара, но не имеет соответствующего документа, или кто хочет работать по данной  профессии.
	Целью программы  является комплексное освоение практических навыков  профессии «Повар».
	В результате освоения программы слушатели научится:
	- приготавливать качественные блюда и напитки;
	- применять регламенты, стандарты и нормативно-техническую документацию при производстве блюд и напитков;
	- использовать технологическое оборудование, производственный инвентарь, необходимый в приготовлении блюд и напитков.
	Закончив обучение, вы получите все знания, необходимые для специалиста поварского дела и сможете научиться вкусно, готовить  для себя, для своих родных или  найти  интересную работу с высоким заработком.
	По окончании обучения слушателям  выдается свидетельство установленного образца.
	КОНДИТЕР
	Программа профессионального обучения по профессии «Кондитер»
	Программа предназначена для тех, кто работает кондитером или помощником кондитера, но не имеет соответствующего документа, или кто хочет работать по данной  профессии.
	В результате освоения программы слушатели научится:
	- изготавливать тесто, полуфабрикаты, кондитерскую и шоколадную продукции;
	- применять регламенты, стандарты и нормативно-техническую документацию, используемую  при производстве кондитерской и шоколадной продукции;
	Закончив обучение, вы получите все знания, необходимые для специалиста кондитерского дела и сможете порадовать друзей и близких неповторимыми десертами или найти интересную работу с высоким заработком.
	По окончании обучения слушателям  выдается свидетельство установленного образца.

